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Viglaeder os allerede til at seette den perfekte ramme for jeres selskab,
praecis som | drgmmer om det!

| dette katalog praesenterer vi jer for alle de overvejelser | skal ggre jer inden
selskabet. Vi stgtter jer fra de forste ideer til udfgrslen af alle de detaljer, der
ggr dagentil jeres helt egen.

Vores selskabspakke daekker alt det ngdvendige. @nsker | noget ekstra?
Sa hjeelper viogsa gerne med at finde de perfekte leverandgrer.

Pa de kommende sider finder | alt den information, | behgver for at tage
jeres beslutning. | eritrygge haender - vi har gjort det fagr og vi elsker fester!

Rigtig god leesning.

Mvh,
Anna



Festuden overnatning Fest hele natten Lavsaeson (nov-feb)

Det er fuldt muligt at holde en festlig @nsker | at fejre til ud pa de lyse | lavsaesonen kan der i perioder

sammenkomst hos os uden at leje nattetimer, lejer | hele kroen vaere mulighed for at se bort fra

alle veerelserne. Da kroen fortsat inklusiv alle vaerelser. Dermed er de normale tidsbegraensninger,

har overnatningsgaester, beder vi stedet udelukkende jeres, og der selv uden helstedseje.

om hensyn til disse — og festen er ingen begraensning pa, hvornar

afsluttes senest kl. 21.00. festen slutter. Dette afhaenger af belaegningen
og kraever personlig

Det giver en perfekt ramme om En oplagt mulighed for bryllupper, henvendelse, sa vi kan finde den

middagsselskaber, jubilaeer og andre begivenheder, bedste lgsning for jer.

fedselsdagsfejringer og andre hvor man gerne vil streekke

arrangementer, der ikke kreever de aftenen.

sene nattetimer.



Cy &&MW (vier med jer hele vejen - step by step)

Fremvisning Katalog
Vimgdes til en snak og en kop Her bliver | preesenteret for dette
kaffe. | far lov at se kroen og stille — katalog. Her er alle informationer "
de fgrste spgrgsmal. og priser samlet til jer.

Faktura & link Planlsegningsmgde
Ved accept skal | betale et Til planlaegningsmadet far vi styr
reservationsgebyr svarende il — pa alle detaljerne om dagen; —
lokalelejen. Nar det er betalt, er vinen, tidsplanen, tilkgb og alle de
jeres dato sikret. andre sma som store

beslutninger. Mgdet er ca. 3,5
maned inden jeres selskab.

Accept

Inden for 7 dage acceptereri
tilbuddet. Det gor | pa mail til
events@kirsebaerkroen.dk

Selskabet

| dagene omkring jeres selskab
aftaler viadgangtil lokalet og
flere detaljer. Dagen efter
selskabet far | sidste faktura.

v



Inkluderer fglgende :

6 timers arrangement
(mellem12:00-21:00)

3 retters menu
Arstiden blomster,
opdaekning, personale,

samt renggring

Alle drikkevarer afregnes
efter forbrug

Pr. kuvert: 650,- pr. person

Lokalelgje:

8.500,-
(7.500,- lavsaeson)

Leje inkl. alle veerelser
32.000,-
(27.000;- lavseeson)



(forar)

SBuffet 1

Marineret unghane

Helstegt kalvetyksteg
Kraftig kalvesky

Grillet gulergdder
med salater, gedeost, sma
skud og ristede kerner

Grgn kartoffelsalat
med forarslag, syltede
sennepsfrg og cremet ramslgg

Orzo
med grillet peberfrugt, tomat
og friske krydderurter

Dressing
med tajin og lime

Buffet 2

Helstegt okseculotte
Kalkuncuvette
Sauce bordelaise

Melonsalat
spaede skud, skalottelazg,
spinat og fuldfed feta

Kartofler
vendt med lpvstikke

Couscous
med tomat og chimichurri

Urtedressing

Buffet 3

Skinkeculotte

Braiseret kalvebryst
med peber/Izg/seble bbg

Kraftig jus

Frisk gron salat
med asparges, purlgg og revet
vesterhavsost

Sma ovnstegte kartofler

Gnocchi pasta
med persille, knuste mandler
og tomat

Basil’ dres



(forar)

Forretter
(dertil brad)

Krebsehaler
med emulsion af dild, piment
d’espelette og urtesalat

Rimmet laks
med emulsion af estragon,
syltede Izg og spasede salater

Kyllingesouffle
med traffel, ristet cashew
og urtesalat

Variation af tomat (v)
bagte, syltede, friske og
consume dertil confiteret
hvidlggscreme

esserter

Iskold rabarbersuppe
med kraftig vaniljeis

Mazarin
med aeble og variation
af hvid chokolade

Mgrdejsteerte

med mgrk
chokoladeganache og
hasselngddeis



%‘/VZ/I/VDW/ (huset)

Hvidvin Radvin
L’Auratae Cattarato, Sicilien, Italien L’Auratae Nero d’Avola, Sicilien, Italien
Denne sicilianske hvidvin, fremstillet pa Denne sicilianske rgdvin, fremstillet pa Nero
druerne Cattarato og Pinot Grigio, byder d'Avola-druen, er fyldig og karakterfuld med
pa en frisk og livlig karakter med noter af noter af modne rgde baer, blommer og en
citrus og grenne aebler. Den delikate snert af krydderier. Den blgde tanninstruktur
mineralitet og balancerede syre afspejler og afbalancerede syre skaber en lang,
Siciliens unikke terroir og gor vinen til en behagelig eftersmag, der fremhaever vinens
ideel ledsager til lette retter og autentiske, solrige oprindelse. Perfekt som

sommerlige middage. ledsager til bade krydrede retter og grillet kad.



Tinmerie

Velkomstbobler

La Jara Frizzante — Veneto, ltalien

La Jara Frizzante er en frisk og livlig
mousserende vin, lavet pa Glera-druen. Den
haren lys og stralende farve, samt en
sprudlende perlage, der giver vinen en
forfriskende tekstur. Aromen byder pa florale
noter og frugtige indslag af aeble, paere og
citrus, hvilket skaber en let og elegant profil.
Smagen er frisk, med en ren og balanceret
eftersmag, hvilket gor den ideel som aperitif
eller til lette retter som salater og skaldyr.

Dessertvin

Torelli Brachetto — Piemonte, Italien

Torelli Brachetto er en forfriskende og
aromatisk vin fra Piemonte, der byder pa en
smuk lys, red farve og en sprudlende perlage.
Den har en indbydende duft af jordbaer, som
skaber en livlig og frugtig aroma. Smagen er
let, sed og delikat med en velafbalanceret
syre, der giver vinen en frisk og behagelig
eftersmag. Perfekt som aperitif eller til lette
desserter og frugt.



Vivil gerne spgrge, om | giver tilladelse til, at vores Social
Media Manager Liena tager billeder og optager video under
jeres bryllup. Materialet vil blive brugt til inspiration og
markedsfgring pa vores sociale medier, hjemmeside. Vigar
opmeaerksom pa, at vi ikke filmer eller fotograferer bgrn.

Deter fint Nej



Vihaber, at denne selskabsmappe har givet jer en god
fornemmelse af rammerne for jeres store dag.

Hvis | har spgrgsmal, er | altid meget velkomne til
at kontakte jeres kontaktperson eller ringe til kroen pa:

tif: 53195 05 59
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